
LW 42 /2023 41

WEINBAU  

Es wird knapp für alles,  
außer Wein
„Hergestellt“ – Nährwerttabelle und Zutatenverzeichnis

Lange hat es gedauert, jetzt ist es entschieden. Die Dienststellen der Europäischen 
Kommission (KOM) haben nun einen Fragen–und-Antworten-Katalog vorgelegt. 
Allgemein wird angenommen, dass dieser nahezu unverändert Ende November 
veröffentlicht wird. Für Wein geht es danach in die Verlängerung, für Schaumwei-
ne und anderes, wie Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure aus Weinen jeglichen 
Jahrgangs, gilt der 8. Dezember 2023 als Startpunkt für Nährwerttabelle und Zu-
tatenverzeichnis.

Weine des 2023er Jahrgangs oder 
früherer Jahrgänge, die bis zum 
08.12.2023 ihren notwendigen vorhan-
denen Mindestalkohol- und Säure-
gehalt erreicht haben (siehe Tabelle), 
brauchen keine Angabe der Zutaten 
und Nährwerte. Dies entspricht in etwa 
dem diskutierten Vorschlag, nach dem 
bis zum 08.12.2023 vergorene Weine 
keine Angaben brauchen. Importierte 
Weine, die vor diesem Datum einge-
führt wurden, fallen auch unter diese 
Regelung. Ausnahme sind Weine die 
erst nach dem 08.12.2023 ihren vor-
handenen Mindestalkohol erreichen. 
Ein mögliches Beispiel dafür wären 
Eisweine, die oft erst nach diesem Da-
tum geerntet werden. Auf jeden Fall gilt 
es für alle Jahrgänge ab dem 2024er.

Schaumwein ist erst  
nach zweiter Gärung hergestellt

Schaumwein gilt erst durch seine 
zweite Gärung, und wenn er seinen er-
forderlichen Alkoholgehalt und Über-
druck erreicht hat, als hergestellt. Die 
einfache Vinifizierung der Grundweine 
oder die Herstellung der Cuvée vor 
dem 08. Dezember 2023 kann eine Aus-
nahme von der Nährwertkennzeich-
nung nicht rechtfertigen, so heißt es. 
Alle Grundweine oder Cuvées bei  
denen die Tiragefüllung kurz vor und 
nach dem Stichtag stattfindet, brauchen 
ein Zutatenverzeichnis und eine Nähr-
wertabelle. Schaumwein und Perlwein, 

der nur durch eine Gärung hergestellt 
wird, hat sicher vor dem Stichtag den 
erforderlichen Alkoholgehalt und Über-
druck erreicht. Sekte, die vor dem 
Stichtag in der Flasche vergoren sind, 
brauchen kein Zutatenverzeichnis und 
Nährwertabelle, auch wenn sie noch meh-
rere Jahre auf der Hefe liegen sollten.

Andere Weinkategorien  
und weinbasierte Produkte

Wein, der erst nach dem 8. Dezember 
2023 die Eigenschaften seiner Weinka-
tegorie erreicht, braucht die Angabe der 
Zutaten und Nährwerte. Zu diesen 
Weinkatego rien zählen Likörwein, 
Schaumwein mit zugesetzter Kohlen-
säure und Perlwein mit zugesetzter 
Kohlensäure. Dies gilt auch für alle 
anderen Erzeugnisse, für die Wein ein 
Grundprodukt ist, wie aromatisierte 
Weinerzeugnisse (Glühwein). Dies gilt 
ebenso für entalkoholisierten Wein, ent-
alkoholisierten Schaumwein mit zuge-
setzter Kohlensäure, entalkoholisierten 
Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure, 
teilweise entalkoholisierten Wein und 
teilweise entalkoholisierten Schaum-
wein mit zugesetzter Kohlensäure.

QR-Code  
ist auf der Flasche erlaubt

Das Verzeichnis der Zutaten und 
Nährwerte kann auch auf elektroni-
schem Weg zur Verfügung gestellt wer-

den. Eine eindeutige Kennzeichnung 
des QR-Codes ist nach diesem Entwurf 
erforderlich (z. B. „Zutaten und Nähr-
werte:“). Ein Symbol, wie „i“, ist nicht 
ausreichend. Bernhard Schandelmaier,

 DLR Rheinpfalz

Tabelle: Vorhandener Mindestalkohol für Weine in den Weinbauzonen A und B
Qualitätsstufe Vorhandener Mindestalkoholgehalt Mindestsäuregehalt

Deutscher Wein
8,5 % vol

3,5 g/l
berechnet als Weinsäure

Deutscher Landwein

Qualitätswein b.A.

7 % vol
Kabinett

Spätlese

Auslese

Beerenauslese

5,5 % volEiswein

Trockenbeerenauslese

Schaumweine brauchen bei Tiragefüllung kurz vor und nach 
dem 08.12.2023 Zutatenverzeichnis und Nährwerttabelle.

Der QR-Code zu Zutatenverzeichnis und Nährwerttabelle 
braucht eine Beschriftung.

 

2023 Deutscher Schaumwein brut 
Hersteller: Weingut DLR D-67435 Neustadt 
Losnummer 1                                                        12,5 % vol      0,75 L  
Zutatenverzeichnis: 
Trauben, Saccharose, 
Fülldosage, 
Versanddosage, 
Säureregulatoren: 
Weinsäure (L+) 
Stabilisatoren: 
Fumarsäure, 
Konservierungsstoff und 
Antioxidantien:  
Sulfite, L-Ascorbinsäure 

100 ml enthalten durchschnittlich  

Brennwert 332 kJ (78 kcal) 

Kohlenhydrate 1,7 g 

davon Zucker 0,7 g 

Enthält geringfügige Mengen von 
Fett, gesättigten Fettsäuren, 
Eiweiß und Salz. 
 

 

Abbildung: Schaumweine bei denen die Tiragefüllung kurz vor und nach dem 08.12.2023 stattfindet brauchen 
Zutatenverzeichnis und Nährwertt abelle. 

 

2023 Pfalz Riesling Sekt brut 
Hersteller: Weingut DLR D-67435 Neustadt 
Deutscher Sekt  A.P. Nr.: 5 123 456 05 12,5 % vol      0,75 L  
Enthält Sulfite Informationen zu Zutaten und Nährwerten 

 

 

Abbildung: Der QR-Code zu Zutatenverzeichnis und Nährwerttabelle braucht eine Beschriftung. 

 

2023 Pfalz Riesling Sekt brut 
Hersteller: Weingut DLR D-67435 Neustadt 
Deutscher Sekt  A.P. Nr.: 5 123 456 05 12,5 % vol      0,75 L  
Enthält Sulfite Informationen zu Zutaten und Nährwerten 

E in 100 ml 332 kJ / 82 kcal 

 
 

 

Schaumweine und anderes, hergestellt ab 
08.12.2023, brauchen Nährwerttabelle und 
Zutatenverzeichnis Foto: Schandelmaier


